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Vanaf juni opnieuw Belgica Mosselen:
Vlaamse Mosselen uit de Noordzee!

Vanaf juni zijn ze er weer: de Belgica Mosselen! Reynaert-Versluys is momenteel druk in de weer om
B E( de start van het nieuwe seizoen voor te bereiden, maar kan al meegeven dat er een veelvoud van het
G ICA volume van vorig jaar zal beschikbaar zijn, 50 ton minimum.
De precieze datum staat nog niet vast, enkel als de mossel voldoende vlees heeft en het
productiegebied - dat zich in volle zee bevindt ¢ open verklaard wordt.
: Dat mosselen kweken in Belgié nog steeds pionierswerk is, bleek vorig jaar toen een staalname

@ . % uitgevoerd door een concurrent een te hoge concentratie van het biotoxine WzaspiracideQ 06 S @I {
e[:qlca 556[ Het biotoxine azaspiracide wordt aangemaakt door de alge pseudo-nitschia, waarvan er dezelfde week
als de staalname 333 maal te weinig aanwezig was in het water om enig risico te kunnen vormen.

Hoe de bewuste stalen de biotoxine konden bevatten is niet duidelijk. Algen zijn onvermijdelijk voor wie met een natuurproduct uit de zee
werkt. Ze zijn inherent aan zeewater, net zoals zout . De overschrijding van de risicodrempel is echter een fenomeen dat overal in Europa
22N 2Y0X YIF N TSt R PgBoughSts zghanid\ibdierFah 9008 Weéken ikt bechiikbaar geweest door een
gelijkaardig fenomeen.

Ondertussen heeft Reynaert-Versluys een jaar hard gewerkt om samen met het FAVV een goed protocol voor de mosselkweek te
bekomen. Belgié consumeert het meeste mosselen per inwoner van gans Europa en was tot voor kort 100% afhankelijk van import.

Er is dus zeker plaats voor deze nieuwe industrie; temeer daar de smaak vande . S f JriirSten§eien goed is als de beste kwaliteit van
de Zeeuwse! Reynaert werkt nauw samen met wetenschappelijke partners ILVO (Rijksdienst voor Zeevisserij) en de afdeling Mariene
Biologie van de Universiteit Gent.

Hoofdzakelijk in restaurants.
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Belgica Mossel bijna uitsluitend zijn weg vinden naar de kusthoreca. Reynaert-Versluys hoopt hiermee het kusttoerisme en de kusthoreca

een nieuwe impuls te geven met een exclusief kwaliteitsproduct die niet te vinden is in het schap van de grote supermarktketens - in
tegenstelling tot de Zeeuwse Mosselen.

Een volledige lijst met de handelaars die deze Noordzeemossel van de Vlaamse Kust zullen verdelen, is te vinden op www.belgica-
mossel.be. Bij de lancering zal ook een quasi complete lijst van de restaurants die de mossel aanbieden staan, zodat toeristen uit het
binnenland op voorhand contact kunnen opnemen om nodeloos verloren ritten te vermijden.
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